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Castelnovo Ne’ Monti 13/05/2019
Circolare n. 221
Ai genitori degli alunni del

IIS “N.MANDELA”

Oggetto: CNA Reggio Emilia CNA Modena CNA Parma Gusto Sapiens PAUSE Atelier dei sapori

Prenotazioni entro il 13 maggio

CNA Reggio Emilia CNA Modena CNA Parma Gusto Sapiens PAUSE Atelier dei sapori
sono lieti di invitarVi

sabato 18 maggio alle ore 20,30

al confronto di cucina con cena degustazione aperta al pubblico

I cuochi del Futuro

presso il Centro internazionale Loris Malaguzzi a Reggio Emilia

Viale Ramazzini, 72\a Reggio Emilia

%+ 5 Istituti alberghieri con 5 squadre di studenti supervisionati da docenti di cucina (Motti di Reggio Emilia,
Mandela di Castelnovo ne’ Monti, Convitto R. Corso di Correggio, Scuola Alberghiera e di Ristorazione di
Serramazzoni, Zappa — Fermi di Bedonia e Borgo Val di Taro), in confronto di cucina

< un menu interpretato in 10 piatti dall’antipasto al dolce

ad ogni portata in abbinamento vini e birre artigianali del territorio

una giuria tecnica composta da chef, produttori alimentari e giornalisti di settore

una giuria popolare di commensali

tanti sponsor e patrocinatori
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| posti a cena sono limitati.
Per informazioni, prenotazioni e pagamenti anticipati al costo di 35,00 euro a persona
(bevande comprese), entro il 13 maggio: Gusto sapiens - Monica

Benassi monica.benassi68@gmail.com, cell. 3393965678
Il ricavato della cena sara impiegato per I'acquisto di premi e attrezzature per tutte le scuole in gara ai fini di
supportare il percorso formativo degli studenti e valorizzare i prodotti artigianali del territorio

Vi aspettiamo!
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